
Vorspeisen
Gemischter Salat mit gerösteten Pinienkernen 7,50

Hausgemachter Kräutercrêpe mit 
dreierlei Pilzen 8,-

Mit Spinat und Frischkäse gefüllte 
Lachsroulade, Salat und Reibekuchen 9,-

Gratinierter Ziegenkäse auf marinierten 
Trauben-Birnenspalten         9,-

Gebratene Jakobsmuscheln mit einem 
Apfel-Chicorée-Orangensalat 12,50

In Kräutern gebratene Lammkoteletts 
an Rucolasalat mit Preiselbeervinaigrette, 
Birnenspalten und Parmesan 15,50

Suppen
Spinatcremesuppe mit Kräuter-Käsenocken 5,50

Kartoffelsuppe mit Lachstranchen 6,-



Hauptgänge
Spaghetti mit Rucolasalat, Pesto und Schafskäse  10,-

Gebratene Maispoulardenbrust mit Rotweinsauce,
Kartoffel-Möhrenpüree  14,-

Gebratenes Zanderfilet mit Gemüse, 
Tomatenconcasse und Spinatnudeln  14,-

Rosa gebratene Entenbrust mit Marktgemüse,
Karamellsauce und Kartoffelrösti  16,-

In Kräutersud gekochter Kalbstafelspitz 
mit Apfel-Meerrettichsauce, Rahmwirsing und
Petersilienkartoffeln  17,-

Trilogie von gebratenen Edelfischen auf Rieslingsauce 
mit Blattspinat und Röstdrillinge 19,50

Gebratenes Thunfischsteak an grünen Spargel 
mit pikanter Pfeffersauce und Petersilienkartoffeln  23,50

Rosa gebratenes Kalbskotelett mit Morchelrahmsauce,
Gemüse und Kartoffel-Möhren-Gratin 25,-



Dessert

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis 5,-
Hausgemachte Schokoladenmousse
auf Waldbeerenragout 6,-
Moccaparfait mit Kirschen 5,50
Aprikosentiramisu 6,-
Dessertvariation 7,50



Menue 1 32,-
   Feldsalat mit Speck und Croutons

*

Mit Kräutern gebratenes Filet vom Loup de mer auf
            Blattspinat mit Beurre blanc und Gemüserisotto    

*

Hausgemachte Schokoladenmousse

Menue 2 48,-

Mariniertes Carpaccio vom rosa gebratenen
Kalbsfilet mit einem Pesto-Balsamico Parfait

*

Salat von grünem Spargel, Grapefruit und Mango mit 
gebratenen Riesengarnelen

*

Sorbet mit Champagner
*

Rosa gebratenes Rinderfilet mit einer Pistazienkruste, 
Gemüse, Trüffeljus  und Kartoffel-Möhrengratin  

*

Dessertvariation


